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• Tots els menús són elaborats baix supervisió i seguiment del departament de dietètica de Caterguai, S.L.   • Per causes de força major Caterguai s.l. es reserva el dret de fer canvis en el menú. 
• Els colorants que co ntenen alguns plats són E-102 I E-129. Aquests colorants poden tenir efecte negatius sobre l'atenció i l'activitat dels nens.  Els menús van acompanyats de 20 gr. de pa.
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2º. Tortilla de calabacin con queso. 
Fruta de temporada.
	rec sopar22: 
	menu23: 1º. Ensalada de la huerta con selección de ingredientes frescos. 
2º. Carne a la plancha con verduras. 
Yogur.
	rec sopar23: 
	menu24: 1º. Crema suave de calabacin con un toque especiado. 
2º. Hamburguesa de pollo con patatas gajo a las finas hierbas. Fruta.
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